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VANOCNT A STLVESTROVSKE 0SLAVY
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VANOCN 0SLAVY

Vanoeni take away .- 3. prosince

Svateeni anglicky odpoledni ¢aj .- 3. prosince
Adventni brunch 3., 10.a I/. prosince
24. & 25. prosince

25. & 26. prosince

Vanocni gala vecere

Vanoceni & Svatostepdansky brunch

STLVESTROVSKE OSLAVY

Silvestrovska gala vecefe v restauvraci Zlata Praha 3 1. prosince
Silvestrovsky gala buffet v restauraci Primator 3 1. prosince
Disco party v Duke's Baru 31. prosince
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VANOCNE VECERKY A CATERING

VANOCNT TIPY NA DARKY
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VANOCNT TAKE AWAY

DUKE'S BAR & CAFE | 1. - 31. prosince

T 9
o Pfenechejte pripravu vanocnich pokrmu na nds
. a vzivejte si slavnostnich okamziku s Vasimi blizkymi.
'-.- Abyste si svatecni chvile vychutnali jeste vice,
v pripravili jsme pro Vas vanoéniho krocana, kterého si podle sve chuti

v pohodli vaseho domova upecete. Pohosteni pro 4 - 6 osob v cene 3 300 Ké&
zahrnuje krocana pfipravencho k peceni veetne ndasledujicich priloh a doplnku

Prilohy
/elene fazolky, bruselské kapusticky, karotka, sfouchane brambory a nadychane knedlicky

Omdacky
Brusinkova omacka a pfirodni §tava

Dezerty
Jablkovy nebo dyrovy kolae (6 porci)

Vina
Cuvee Kraus, Melnik, Ceska republika
nebo cervene vino Modry Portugal & Dornfelder, MeInik, Ceska republika

Krocana je mozné vyzvednout v hotelu InterContinental Prague

nebo Vam ho radi dorucime za priplatek az k Vam domu.
Prosime, objednavejte minimalne 48 hodin predem.

Pro kompletni Take Away nabidku a online objedndvku kliknéte zde.

[VANOCNT ANGLLCK
LEDNT CAT V PRAZE

DUKE'S BAR & CAFE | 1.- 31. prosince

Slavnostni odpoledni ¢aj v hotelu InterContinental Prague je skutecnou odmenou
po rusnem dni strdvenem ve viru nakupovani vanocnich darku
i vitanym zahtanim po mrazive zimni prochdzce. Vyclente si par hodin,
zastavte se u nas, odpocinte si a dopfejte si s prateli zaslouzenou odmenu.

Nase kompletni nabidka je sestavena z domacich produktu
s vyberem domacich kolacky, sendvicu a vano&niho cukrovi.

Odpoledni ¢aj se podava:
13:00 - 17:00

Denne v nasem Gtulnem Duke's Bar & Café ve foyer hotelu.
Nabidka zahrnuje také neomezenou konzumaci ndpoje dle vyberu z caje,
kavy, svafeneho vina nebo vody.

590 Ké& za osobu nebo
990 K¢ za 2 osoby

[


http://www.zlatapraharestaurant.cz/cz/restaurace/vanoce-a-silvestr/take-away

ADVENTNT BRUNCHE

e \

ADVENTNT NEDELE

ZLATA PRAHA RESTAURANT
3., 10. a 17. prosince | 11:00 - 14:00

Vychutnejte si neomezenou konzumaci vytecnych pokrmu

z bohaté bufetové nabidky a zaposlouchejte se do vanocnich melodii.

1 290 K¢& za osobu, cena obsahuje uvitaci napoj,
neomezenou konzumaci nealkoholickych ndpoju, ¢aje a kavy

1 490 K& za osobu, cena obsahuje uvitaci napoj,
neomezenou konzumaci nealkoholickych napoju,
Caje a kavy, navic neomezenou konzumaci vina a piva

Deti 6-12 let - 50% sleva
Deti do 5 let - zdarma




VANOCNT GALA VECERE

ZLATA PRAHA RESTAURANT | 24. & 25. prosince | 18:00-23:30

Neopakovatelnd vanocni atmosféra v restauraci Zlatd Praha s panoramatickym vyhledem
a §tedrovecerni menu pfipraveneé z nejCerstvejsich surovin
ve Vas rozjiskii pocity napeti na chvili nejocekavangsi.

24. PROSINCE 25. PROSINCE
4-chodové menu 4-chodove menu
1 800 K¢& za osobu 1 700 K& za osobu

Uvitaci ndpoj Prosecco brut, IL Concerto, Friuli, San Simone, Italy

N e

PREDKRM 1 HLAVNT CHOD
Rolka z foie gras a pernicek, Smaziené kapfi filatko v cizrnové kruste,
malinové coulis, brioska bramborovy salat, kopr, nakladdané cibulky,
dizonsk& majoneza a lanyzovy kavidr
: nebo
N Peceny hibet z jelena Sika, bramborovo-lanyzové pyré,
PR[DKRM H Sipkove coulis, maliny, pernikovy prach

Rybi polevka s knedlicky z mlici,
petrielovy olej, krutonky

nebo
Bazanti esence s brandy, . D[ZHH
vajecne souffle, zeleninka Cokoladovy dortik, krem Chantilly,
Rakytnikovda omacka

Deti ve veku O- 12 let - 50% sleva
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VANOCNT A SYATOSTEPANSKT BRUNCH

ZLATA PRAHA RESTAURANT
25. & 26. prosince | 11:00 - 14:00

Prijdte si k nam uzit vénocni chvile s rodinou a prateli
u brunche plného lahodnych specialit.

1 490 K& za osobu veetne uvitaciho ndpoje neomezene konzumace
nealkoholickych napoju, kavy a caje

1 690 K& za osobu, cena zahrnuje uvitaci napoj,
neomezenou konzumaci nealkoholickych ndpoju, caje a kavy,
navic neomezenou konzumaci vina a piva

Deti 6-12 let - 50% sleva
Deti do 5 let - zdarma
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SILVESTROVSKE MENU

Uvitaci ndpoj - Mercier Brut, Champagne, France

MENU

Tatar ze zlutoploutvého tundka, wasabi mojo, lanyzove perly, jehliéi
liché vino - Ryzlink Paulessen, Bender, Mosel Nemecko
Samparniské vino - Mercier Brut, Francie

“‘

STLVESTROVSKY GALA VECER

VRTTMU SWINGU DO ROKU 0L

ZLATA PRAHA RESTAURANT
31. prosince | od 19:00

Esence ze smrz0, fazolkové pyre, zlatavy platek, Enoki, Beluga kaviar
Tiche vino - Grand Ardeche Chardonnay, L. Latour, Francie
Sampariske vino - Varnier Fanniere Crand Cru, Blanc de Blancs, Francie

Sneci na anyzu, bylinkova houba, kienovy krém, susend jablka
Tiche vino - Sauvignon Prail, Alto Adige, Colterenzio,ltalie

Uvitejte novy rok s neilepsim vihledem v Praze Samparniské vino - Taittinger Brut Reserve, Francie

6-chodové menu s parovanim vin { Pe&eny moisky d'as, hiebenatky, houbové ragu, baby spendat, &erstvy bily lanyz
Swingova zpevacka s kapelou Vas provede celym vecerem Tiche vino - Conde de Valdemar Rose¢, Bodegas Valdemar, Rioja, Spanélsko
Sklenka sampanskeho na uvitanou a pulnocni pripitek Sampariské vino - Piper - Hiedsieck Brut Francie

Fotograf - darek pro viechny hosty vecera

D - | ky
ress code - Spolecensky odev Pomalu tazeny Angus hovezi biftek, foie gras se stiibrnym prachem,

mandlové krokety, paprikové coulis, vinna stava
Tiche vino - Amarone della Valpolicella Classico, ,Costasera” DOC, Masi, Italie
Samparniské vino - Palmer Brut Rose, Francie

10 400 K¢ za osobu - ve&etne meny, selekce vybranych vin,
nealko napoju, piva, kavy a caje

12 400 K& za osobu - veetne menu, selekce vybraného sampanskeho,
nealko napoju, piva, kavy a caje Valrhona ¢okoladové piekvapeni, pistaciova tycinka,
mandarinkovy sorbet se sampanskym, griotka
Tiche vino - Moscato d°Asti, Piemonte, Olim Bauda, Italie
Deti do 13 let - 6 990 K& Samparniské vino - Veuve Clicquot Rich, Francie
Pulnocni pripitek
Sampariske Bollinger Brut Francie
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Novoroéni praziskd sunka s ¢ockou, ¢erstvy kiupavy chléb podavany pfimo v Vaseho stolu
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‘ PREDKRMY

Baby Caprese salat s domacim bazalkovym pestem
Uzeny losos s obfimi kapary
Cezar salat s parmazanovymi hoblinkami
Life sushi bar v&etne maki, sashimi a nigiri doplnené
Wakame, Wasabi, sdéjovou omackou a nakladdanym zazvorem
ltalské antipasti - italske salamy, parmazan, doplnky
Posirované krevety s koktejlovou omackou
) Belgicky tatar s tousty a corniconky
Ustficovy bar - ¢erstvé Ustiice Lfine de Claire
se 3alotkovym vinaigrettem a citronem
Salatovy bar - zelene listy, rajcata, okurky, paprika, dresinky
Vyber syru

STLVESTROVSKY GALA BUFET

PRIMATOR RESTAURANT | 31. prosince | 18:30 - 22:00

Vychutnejte si silvestrovsky bufet s bohatym vyberem specialit a Zivym hudebnim doprovodem.
2 500 K& za osobu veetne neomezené konzumace nealkoholickych napoju, piva a 1/2 lahve vina na osobu.

Deti 6-12 let - 50% sleva
Deti do 5 let - zdarma

b

Vyber peciva - chléb, bagety, ciabatta, olivovy olej, aceto balsamico

s s

HLAVNTTIDLA

Cerstve linguine podavane se silnou krevetou esenci, krevety,
Zampiony a cherry rajcatka, celerovy olej
Krajend masa - anglicky rostbif
V Koriandru pecend veprova panenka
Pecend kachni stehna konfitovand
Wok - Thajskeé zelene kari s kufecim masem nebo krevetami
Posirovany Halibut se sampanskou omackou a zeleninkou julienne
Vyber cerstvé zeleniny
Lyonske¢ brambory
Dusene cervené zeli na pomerancich
Karlovarské knedliky
Dusend jasminova ryie

DEIERTY

Grand Marnier mousse, marinovane mandarinky, cokoladova kfupka
Cokoladovy lehky dortik, ofisky, Armagnac
Cerstvy ovocny salat s Marakujou
Pernikovo-tvarohovy kolae, cokolddovd omacka
Mangovo-kokosove Creme bBrolée
Hruskove a jablecne kolacky, susene svestky
Cokoladova fontdna s Certvym ovocem

Pro rezervaci silvestrovske oslavy v restauraci Prim&tor
nds prosim kontaktujte telefonicky +420 296 630 522
nebo emailem food@icprague.com
(online rezervace neni moznd)



DUKE'S BAR & CAFE
3 1. prosince | Disco od 22:00

DJ party s Veuve Clicquot, bohatd nabidka michanych napoju,
sampanskeho a whiskey.
Video-disco s bohatym repertodrem pro
viechny generace hraje od 22:00.

Vstup zdarma




VANOCNT VECTRKY
4 CATERING

Luxusni prostiedi hotelu s umistenim v centru Prahy je idedlnim mistem
pro kondni viech slavnostnich akci. At jiz se jednd o svatecni obed s obchodnimi partnery,
firemni vecirek nebo rodinné setkani, InterContinental Prague se postara o to,
aby se z Vasi akce stala nezapomenutelnd vanocni oslava.

Starosti s pripravou nechte na nas. Udelame vie proto,
abyste si v nasich prostorach s flexibilnim uspofadddanim nebo
v panoramaticke restauraci Zlatd Praha
vanocni oslavu se svymi hosty opravdu uzili.

s s , -, -, v -

VYBIRATE VHODNE MESTO PRO VANOCKT VECTRE?

Obrafte se na nasi cateringovou manazerky, kterd Vam s volbou prostoru s potésenim pomuze.
/aroven Vam navrhne vhodnou vyzdobu, audio-video techniky,
DJ nebo zabavny program dle vasich pozadavko.

Kontaktujte nas pro nezédvaznou nabidku a kalkulaci
Tel: +420 296 630 535, nebo e-mail catering@icprague.com



TIPY NA VANOCNT DARKY

Inspirujte se nasi nabidkou darkovych vouchert a nevdhejte nds kontaktovat,
pokud Vas nektery z nasich tipu zaujme. Radi pro Vas vystavime voucher dle Vaseho prani.

e vV VvV -

VICERE S VINEM PRODVA NOC S VECERT V HOTELY
S e e INTERCONTINENTAL PRO DVA

3 000 K& Ubytovani pro dva vC}eTné vetere v restauraci
/lata Praha
9 000 K¢

\ -

coure EULNLBRUNCHRODUA o LDTNNT VSTUP DO HEALTH CLUB & 524

2 780 K¢& Veetne obeda v Duke's Bar & Cafe

4 500 K¢
oo oo CALODEANTYSTUP DD YEALH CAUB & A

v Duke's Bar & Cafe veetne neomezene Veetne lehkého obcerstveni ve fitness baru
konzumace caje alebo kavy a vecefe v restauraci Zlata Praha
890 K¢ 7 000 K¢

Pro objednavky a blizsi informace o podminkach darkovych voucheru
nas kontaktujte na tel: +420 296 631 090 nebo e-mail: marketing@icprague.com
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REIERVACE .o

PRO ON-LINE REZERVACI NAVSTIVTE
WEBOVE STRANKY:

www.zlatapraharestaurant.cz

V pripade jakychkoliv dotazu nas kontaktujte:
Tel: +420 296 630 522 nebo e-mail: food@icprague.com

S potesenim pro Vas upravime pokrmy dle Vaseho prani a dietnich pozadavku.
Viechny ceny zahrnuji DPH.

Prosim vezmete na vedomi, Ze na viechny vanocni a silvestrovské akce
je nutnd rezervace a 100% platba predem.

ZLATA PRAHA

ROOFTOP RESTAURANT

Parizska 30 | 110 00 Praha | Ceska republika
Tel: +420 296 631 111 | E-mail: food@icprague.com
www.zlatapraharestauvrantcz | wwwicprague.com



	Tlačítko 7: 
	Tlačítko 4: 
	Stranka 2: Off
	Stranka 3: 
	Stranka 4: 
	Stranka 5: 
	Stranka 6: 
	Stranka 7: 
	Stranka 8: 
	Stranka 9: 
	Stranka 10: 
	Stranka 11: 

	Tlačítko 5: 
	Stranka 2: Off
	Stranka 3: 
	Stranka 4: 
	Stranka 5: 
	Stranka 6: 
	Stranka 7: 
	Stranka 8: 
	Stranka 9: 
	Stranka 10: 
	Stranka 11: 

	Tlačítko 8: 


